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2025年度章丘区食品餐饮环节监督检查计划
为落实餐饮食品安全监管职责，科学规范实施餐饮食品安全监督检查，促进餐饮质量安全水平显著提升，根据《中华人民共和国食品安全法》、《食品生产经营日常监督检查管理办法》等食品安全法律法规规定，结合我区实际，制定本计划。
一、目标要求
增强食品餐饮环节主体安全责任意识，食品餐饮环节违法违规行为得到有效制止，长效监管机制进一步健全，食品质量安全水平进一步提升，
通过日常监督检查、专项检查和“双随机、一公开”检查等方式，掌握重点区域、重点时段、重点对象、重点品种等食品餐饮环节安全情况，及时发现、分析和解决餐饮监管工作中存在的突出问题，促进餐饮服务提供者落实主体责任，提高餐饮食品安全效能和质量，有效防控群体性食源性疾病事件发生，保障公众饮食安全。
二、监管原则
坚持经营许可与监督检查有效衔接，进一步强化食品餐饮安全监管，做到督促引导、规范服务和执法监管相结合，日常监管与专项检查、集中整治相结合，切实提升食品安全监管效能，全面落实食品餐饮监管责任。
三、监管对象
  （一）牵头组织好餐饮环节各项专项检查以及日常监督检查。
  （二）按照风险分级要求对餐饮单位实施日常监督检查，按照上级要求进行专项检查。
1.A级风险：每年至少监督检查1次；
2.B级风险：每年至少监督检查1—2次；
3.C级风险：每年至少监督检查2—3次；
4.D级风险：每年至少监督检查3—4次。
   （三）完善“互联网+明厨亮灶”，提升智慧化监管水平。
   （四）按照市局要求完成好餐饮单位从业人员的培训工作。
   （五）认真落实《反食品浪费法》，进一步推动餐饮服务单位和集体食堂推行节俭用餐，鼓励餐饮服务提供者营造文明用餐氛围，引导消费者适量点餐，开展“光盘行动”，使用公筷公勺、聚餐分餐制、减少使用一次性餐具。
   （六）按时完成上级下达的重大活动餐饮食品安全保障工作任务，确保重大活动餐饮食品安全。
   （七）落实上级交办的检查任务，对上级部门监督检查移交的问题依法依规进行处理、整改、反馈。
四、工作要求
   （一）严格按照《食品生产经营日常监督检查管理办法》等相关规定进行检查，制作《食品经营监督检查结果记录表》等文书，按要求归档、反馈和公示。
   （二）统筹安排日常监督检查、专项检查、飞行检查、食品安全风险分级现场检查等各类监督检查，要有针对性，可根据每次检查实际确定重点项目，不断提高监督检查效能。
   （三）监督检查执法人员要严格依法行政，严格执行廉洁自律规定，确保监督检查工作准确、客观、公正。
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